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RESOLUCION No. 3118
15 DE OCTUBRE DE 2026

POR LA CUAL SE APRUEBA EL PLAN PARA LA REDUCCION DEL IMPACTO POR
OLORES OFENSIVOS ~ PRIO, PRESENTADO POR LA SOCIEDAD EXPORT PEZ
S.AS.

La Directora Territorial Norte de la Corporacion Auténoma del Alto Magdalena ~CAM, en
uso de sus atribuciones legales y estatutarias, en especial las conferidas en la ley 99 de
1993, Decreto Ley 2811 de 1874 la Resolucion No. 4041 de diciembre 21 del 2017
modificada por la Resciucidn No. 104 de enero 21 del 2019, ia Resolucién No, 466 de
febrero 28 del 2020, la Resolucion No. 2747 de octubre 5 del 2022 y Ia Resolucion No. 864
del 16 de abril de 2024, expedidas por el Director General de la CAM y, considerando los
siguiente,

ANTECEDENTES

Mediante oficios con radicados CAM No. 2023-E 1172 del 19 de abril de 2023, 2023-E 2162
del 3 de mayo de 2023, 2023-E 38485 del 19 de mayo de 2023, 2023-E 2169 del 03 de mayo
de 2023, 2023-E 2198 del 03 de mayo de 2023, 2023-E 2238 del 03 de mayo de 2023, 2283
del 04 de mayo de 2023, 2023-E 2521 del 08 de mayo de 2023, 2023-E 2735 del 10 de
mayo de 2023, 2023-E 2788 del 10 de mayo de 2023, 2023-E 3759 del 18 de mayo de
2023, 2023-E 2098 del 02 de mayo de 2023, 20233100057392 del 11 de marzo de 2023,
20233100057822 del 13 de marzo de 2023, 20233100058832 det 14 de marzo de 2023,
2023-E 1990 del 28 de abril de 2023 y 2023-E 5649 del 13 de junio de 2023, la comunidad
del Centro Poblado E! Juncal en jurisdiccién del municipio de Palermo — Huila y los
habitantes del Condominio Golf Club Campestre ubicado en el municipio de Rivera - Huila,
| presentaron las siguientes inconformidades, entre los que se destacan:

1)

L)
Resido en el Condominic Golf Club Campestre no hay un solo dia que nc perciba este olor
tan putrefacto que penelra hasla teniendo las puertas cerradas y es ilégico que teniendo
casa campestre no se pueda disfrutar da efla, tengo dos hijos uno de seis afics y ofrade 11
que no quigren comer por ese mal olor “mama huele a popo no quiero comer gue asco, mami
hiiele a raton podride”, entre otfros. Como familia nos vemos afectados porque este olor es
permanente v se sienfe en toda fa casa, la verdad yo vivo muy fastidiada el mal olor es
permanente v se siente en toda la casa, la verdad yo vive miy fastidiada ef mal olor me
produce dolor de cabeza. insomnic, nduseas, vomitos y mal genio. nadie merece padecer
; en ninguna etapa de la vida estos olores tan infectos para la salud humana, mi hijo ha
! presentade cuadros de infeccion respiratoria varias veces y mi hija esta toniendoe inapelencia,
' en conclusion son varias y fodas graves las consecuencias que estamos viviendo
diariamente se ve desgastada nuestra salud {..})"

2 {..)

Solicity encarecidamente siendo ustedes la Auioridad Ambiental encargada. que se fomen
todas ias medidas necesarias para que las empresas que ocasionan este mal general 0
solucionen cuanto antes ya que tenge entendido por medios de comunicacion de circulacion
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regional que este es un problema que aqueja a toda una comunidad ya hace bastantes afios,
v gue na sé porgue aw no solucionan. obviamente sin dejar de lado tedo ef mal que produce
esfa comtaminacion al planeta. Agradezco su atencidn y confid en una répida accion por parte
de ustedes.

(o

En virtud de lo anterior, esta Direccidn Terdtorial, procedid los dias 30 de mayo, 15 de
agosto y 18 de octubre de 2023, a realizar i2 aplicacion de una encuesta conforme a 1os
parametros establecidos en la Resolucion No. 1541 de 2013 y la norma técnica colombiana
NTC 8012-1 “Ffectos y evaluacion de los olores. Evaluacion sicoméirica de las molestias
nor ofores. Cuestionarios”, a los residentes def Condominic Golf Club Campestre ubicado
en la vereda Rio Frio en jurisdiccidn del municipio de Rivera — Huila, a los residentes dei
Centro Poblado el Juncal en jurisdiccion del municipio de Palermo - Huila y residentes del
area urbana de Neiva - Huila, con el fin de evidenciar la existencia de molestia por olores.
La encuesta se aplicd de manera aleatoria.

Que una vez adelantado lo anterior, se emite el informe de visita y concepto técnico No.
5085 de fecha 4 de diciembre de 2023, en el cual se indica lo siguiente:

on
2. ACTIVIDADES REALIZADAS Y ASPECTOS TECNICOS EVALUADOS

Para validar la queja se iniciod con una planificacion de la visita, identificando las posibles
fuentes generadoras del olor ofensivo, la ubicacién de fa rosa de los vientos, ef drea afectada
v la posible poblacion sujeto de la evaluacidn sicométrica, entre olros, que deberdn ser
debidamente verificados v ajusfados.

lgualmente se realizd la identificacion de las zonas Zn, Zf y Zk sequn lo establecido en la
resolucion No. 15471 de 2013, y el esquema de general del proceso, en donde se describe 1)
presentacion de la queja como indicador de la exjstencia de una presunta problematica; 2)
evaluacion de la queja a fravés de la encuesfa estandarizada en la Norma Técnica
Colombiana NTC 6012-1 "Efectos y evaluacion de los olores. Evaluacion sicometrica de las
molestias por olores. Cuestionarios” 3} requerimiento del Plan para la Reduccion del impacio
por Olores Ofensivos, a la actividad generadora; 4) implementacion del plan, evaluacion y
seguimienfo permanente por parte de la CAM y 5) Medicion en caso de incumplimiento del
PRIO.

Se realiza el dia 30 de mayo de 2023 un recorrido iniciaimente por la zona aledalia a la queja
en donde se identifica como posibles generadores de sustancias generadoras de oglores
ofensivos a las empresas CEAGRODEX DEL HUILA S A, CONTEGRAL S.A., EXPORT PEZ
8.A.8. fas cuales se encuentran ubicadas en el kilémelro 12 de Neiva via al sur jurisdiccion
del municipio de Rivera y a la empresa Harinas Canicas del Hulla, la cual se encuenira
ubicada en el kilémetro 21 via Neiva - Yagquaré.

Asl mismo se realiza el proceso de encuestas a las tres (3} zonas de influencia de inferés
ambiental denominadas de la siguiente manera:

Siglas | : : Definicidn. . T Zona. encuesiada o
an Zona de eetud:o cetca de la fuente Fio Frio (condom;mo de Golf |
4 aproximadarnente 100m2 i Club Canmpestre)
Zf Zona de estudio fuera de la vecindad | Juncal
inmediata, aproximadamente de 200m2
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ZK

Zona de estudio apartada de fuente de
evaluacion

Area urbana de Neiva

Tabla No. 1: Clasificacién de las zonas de inferés ambiental, segin la resolucion 1541 de 2013,

<Imagen No. 1
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: Ubicacién satelital de los puntos (Zn y Z§). Fuente: Google Earth.

Se aplicaron un total de 66 encuestas, obteniendo los siguientes resultados:

CGoraghe Earth

1. Distribucidn de los encuestados por Rango de Edad
% v ¢ Frécuencia Relativa =~ - L
| Rango de Edad L e ZIN 2F - ZK Total general
Entre 18 y 20 afios 14% 0% 0% 4%
Entre 21 y 30 aflfos 29% 40% 60% 44%
Entre 31 y 40 afios 29% 20% 20% 22%
Entre 41 y 50 afios 29% 40% 20% 30%
Entre 51 y 60 afios 0% 0% 0% 0%
Entre 61 y 70 alios 0% 0% 0% 0%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datos validos 22 22 22 66
2. Distribucién de los encuestados por Sexo
| Sexg CWZNELLZF ZK © . .- .Total general |
Mujer 73% 45% 36% 52%
Hombre 27% 55% 64% 48%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datos validos 22 22 22 66
§ cam Sede Principal
¥ CAMHUILA Q Carrera i No. 60 - 79. Barrio Las Mercedes -
¢ _ . Neiva - Huila (Colombia) . kiwa$l
© cam_huita i radicacionfcam.gov.co >_CQF}’
o CAMHUILA L (608) B66 4454 R

e
!

i

& WWW.Cam.qov.eo

CAM
[t eieith]
C2ATD 2015

CERTIHCADA



1

Wz

m.-wurm TR B0 L7 e,
iCuidh tu nalurnlezal

3. Distribucién de los encuestados por Nivel Educativo

J—

%

Frecuencia Relativa

Nivel Educativo .. &N ZF  ZK _ Totalgeneral |
Sin estudio 5% 0% 0% 2%
Primaria Incompleta 14% 0% 0% 5%
Primaria complefa 41% 18% 0% 20%
Secundaria Incompleta 5% 9% 0% 5%
Secundana completa 23% 27% 18% 23%
Hasta Técnico-Universitario-Posgrado 14% 45% 82% 47%
Total general 100%  100%  100%  100%
Total de Datos validos 22 22 22 1]
4. Distribucidn de los encuestados por tipo clasificacién predio
% Frecuencia Relativa
 Tipo Vivienda - JZN ZF 2K Total general
Vivienda 82% 100% 86% 89%
Finca productiva 0% 0% 0% 0%
Finca de recrec 0% 0% 0% 0%
Establecimiento pablico 9% 0% 0% 3%
Establecimiento comercial 8% 0% 14% 8%
Ctro. 0% 0% 0% 0%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datos validos 22 22 ! 22 66
5. Distribucién de los encuestados por permanencia en la Zona
% Frecuencia Relativa
Tiempo Permanencia ZN 2F  ZK  Totalgeneral = |
Menos de 2 afios 36% 18% 9% 21%
Entre 2 y 5 afios 9% 9% 9% 9%
Entre 6y 10 afios 8% 36% 9% 18%
Entre 11y 20 afios 0% 27% 27% 18%
Entre 20 y 30 afios 5% 9% 45% 20%
Mas de 30 aflos 41% 0% 0% 14%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datas validos 22 22 22 66
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6. Distribucién de los encuestados por tiempo permanencia en la vivienda

Tiempo Permanenéia PR
menocs de 2 horas 0%
entre 2y 5 horas 50% 36%
entre 5y 10 horas 50% 58%
mas de 10 horas 0% 0%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datos validos i 22 22 22 66

7. Distribucién de los encuestados por que trabajan/familiares que trabajan en zona
Zopa de trabajo_- oo o “Total gehéral
No 100% 100% 100%
Si 0% 0% 0%
Total general 100% 100% 100%
Total de Datos validos 22 22 22 66

8. Satisfaccion con su estado de salud
Yo ., ey — :
Satisfaccion Salud, R : i
Nada satisfecho 0% 0% 2%
Poco satisfecho 0% 9% 5%
Moderadamente satisfecho 14% 27% 9% 17%
Satisfecho 55% 73% 45% 58%
Muy satisfecho 23% 0% 36% 20%
Total general 100% 100% 100% 100%
Total de Datos validos A 22 22 22 66
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3. CONCEPTO TECNICO

Con base las encuestas realizadas. se realiza una validacion de la queja conforme a
pruebas estadisticas obteniendo los siguientes resultades:
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Caédigo T-CAM-141
v (’“"_‘am VALIDACION DE LA EVALUACION SICOMETRICA DE LAS MOLESTIAS Varsian 1
Y ratrriopi gl POR OLORES
St b Fecha 284ul-20
INDICADORES
i g Zk
Niveles promedio de molestia por Olores (Termémetro) 8¢5 7.00 200
2 vs zZK Zn vs Zx
RESULTADOS PRUEBAS Valores T 8.56 17.91
Valoras P 0.00 0.00
° Valores P infenores a1 0,05 indican difarncias sifnificativas entre las zonas,
EVIDENCIA DE MOLES TIA POR OLORES NO HAY EVIDENCIA DE MOLESTIA POR
QLORES
VALIDACION QUEJA: X

Conforme a fo anterior, a los aspectos técnicos evaluados y a los resultados de la validacion
de las encuestas por olores. se hace necesario requerir mediante el expediente de un acto
administrativo, la presentacidn del Plan para la reduccion del impacto por olores ofensivos
las empresas CEAGRODEX DEL HUILA S.A.,, CONTEGRAL S.A., EXPORT PEZ S.A.S., ¥
HARINAS CANICAS DEL HUILA.

4. RECOMENDACIONES

Para la presentacion del Plan para la reduccion del impacto por olores ofensivos, las
empresas CEAGRODEX DEL HUILA S A, CONTEGRAL S.A. EXPORT PEZ S.AS., ¥y
HARINAS CANICAS DEL HUILA, deberan seguir fos lineamientos de la resolucion 2087 de
2014.

{(.)

De acuerdo con lo citado en el concepto técnico en mencién, esta Territorial procedio a
requerir mediante Resolucion No. 4.261 de fecha 29 de diciembre de 2023, a la sociedad
EXPORT PEZ S.A.S. identificado con Nit. 900.734.903-0 representado legalmente por el
sefor Manue! Antonio Macias Arango identificado con cédula de ciudadania No.
12.137.539, o quien haga sus veces, la presentacién de un Plan para la reduccion del
impacto por olores ofensivos — PRIO. Acto administrative que fue notificado personalmente
el dia 4 de marzo de 2024,

Mediante oficio con radicado CAM No. 2024-E 6888 de fecha 5 de marzo de 2024, la
sociedad EXPORT PEZ S.A.S. identificado con Nit. 900.734.903-0, solicito copia del
expediente correspondiente al PRIO — EXPORT PEZ SAS; requerimiento que fue atendido
segun constancia secretarial de fecha 7 de marzo de 2024,

+ Recurso Reposicidn
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TARGIA A

! Mediante oficio con radicado CAM No. 2024-E 8324 de fecha 15 de marzo de 2024, la
sociedad EXPORT PEZ $.A.8. identificado con Nit. 900.734.303-0, presento escrito bajo e!
j asunto: “Recursc de reposicion y en subsidio apelacion contra la Resolucion 4.261 del 29
; de diciembre de 2023

f Mediante Auto No. 239 de fecha 07 de mayo de 2024, este despacho resolvid admitir el

recurso de reposicion interpuesto en contra de la decision adoptada mediante Resolucién
] 4.261 de fecha 29 de diciembre de 2023, por parte del sefor Manuel Antonio Macias
Arango, en calidad de representante legal de la empresa EXPORT PEZ S.A 8. identificada
con Nit. 900.734.903-0. Acto administrativo notificado de manera electronica mediante oficio
con radicado CAM No. 2024-8 12105 de fecha 9 de mayo de 2024.

En virtud de lo anterior, se emitié el informe de visita y concepto técnico No. 1689 de fecha
11 de junio de 2024, en el cual se resaltd lo siguiente:

i “...)

! 3. CONCEPTO TECNICO

: Con hase en los aspectos mencionados en el recurse de reposicidn presentado
mediante ef radicado CAM No. 8324 2024-E, en contra de la decision adoptada por ef
sefior Manuel Anfonio Macias Arango, en su calidad de Representante Legal de la
empresa EXPORT PEZ S.A.S. v considerando los aspectos (écnicos y juridicos
evaluatios en el concepto técnico, no es posible conceder la pelicion de revocacion
completa de la Resolucion No. 4.261 del 29 de diciembre de 2023

()"

! Mediante Resolucidon No. 2118 de fecha 11 de julio de 2024, este despacho resolvio:

f:(' ) ‘) ]
ARTICULO PRIMERO: Confirmar en todas sus partes fa decision adoptada mediante

Resolucion 4.261 de fecha 29 de diciembre de 2023,

ARTICULO SEGUNDQ: Rechazar por improcedente el Recurso de Apelacion
inferpuesto.

(..}

El citado acto administrativo fue notificade de manera electronica mediante oficio con
radicado CAM No. 2024-3 18841 de fecha 12 de julio de 2024,

+ Presentacion PRIO

Mediante oficio con radicado CAM No. 2024-E 30341 de fecha 15 de octubre de 2024, ia
sociedad EXPORT PEZ S A.S. identificada con Nit. 900.734.903-0 presentaron escrito bajo
el asunto: “Solicitud de aprobacion del Plan de Reduccion def Impacto por Olores Ofensivos,
soficitado mediante la Resolucion No. 4261 del 29 de diciembre de 2023".

Mediante oficio con radicado CAM No. 2024-S 34187 de fecha 19 de noviembre de 2024,
esta Territorial requirid informacion ostentada al documento “Plan de Reduccion de Impacto
por Olores Ofensivos”, siendo atendido el requerimiento mediante memorial con radicado
CAM No. 2025-E 3141 de fecha 07 de febrero de 2025.
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En virtud de lo anterior, el profesional asignado procedié a realizar la verificacion del
documento de conformidad con los requisitos establecidos para el contenido del Plan de
Reduccién de Impacto por Olores Ofensivos, conforme a lo establecido en la Resolucion
No. 2087 de 2014, dejando lo evidenciado en el informe de visita y concepto técnico No.
3778 de fecha 7 de octubre de 2026, en el cual se resume lo siguiente:

“(...)
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1. ANTECEDENTES

Mediante Resolucion No. 4.261 del 29 de diciembre de 2023, fa Direccién Territorial Norte
de la Corporacion Auténoma Regional del Alto Magdalena - CAM requirié a la empresa
EXPORT PEZ 5.A.S., identificada con NIT 900.734.903-0, a presentacion de un Flan para
la Reduccién del Impacto por Olores Ofensivos - PRIO. En el articulo primero de dicho acto
administrativo se estableci¢ que el plan debla presentarse conforme con 108 lineamientos de
la Resolucién No. 2087 del 16 de diciembre de 2014 del Ministerio de Ambiente y Desarroflo
Sostenible. Como soporte de fa decisién, la resolucion incorpord el Informe de Visita y
Concepto Técnico No, 5095 del 4 de diciembre de 2023 y sesenla y seis (66} encuestas
practicadas por la Corporacién en las zonas Zn, Zf y Zk, en el marco de la evaluacion de
molestias por olores ofensivos.

Mediante radicado CAM No. 30341 2024-E del 15 de octubre de 2024, la empresa presentd
una propuesta de PRIO para revisién y aprobacion. indicando un periodo de ejecucion
comprendigdo entre 2025 y 2029.

Revisada la documentacion, se emitié el requerimiento CAM No. 34187 2024-S del 19 de
noviembre de 2024. en el cual solicité complementar, entre otros aspectos, el certificado de
existencia y representacion legal; la cantidad y caracleristicas de las materias primas
utilizadas, productos. subproductos y residuos generados; y los capftulos correspondientes
a buenas practicas o mejores técnicas disponibles y cronograma de gjecucion. En particular,
se solicitd incorporar nuevas estrategias e inversiones a desarrollar en un horizonte de tres
{3) a cinco (5) afios. establecer mecanismos de seguimiento e indicadores de gestién y
considerar opciones para la mejora continua del sistema de tralamiento de aguas residuales
mediante inversiones en tecnologia e infragstructura.

En respuesta al requerimiento anterior, EXPORT PEZ S.A.S. presenté mediante radicado
CAM No. 3141 2025-E del 7 de febrero de 2025 el PRIO ajustado. En la comunicacion de
entrega. la empresa indicé que anexd certificado de existencia y representacion legaf
actualizado al 7 de enero de 2025, incorpord el capilulo sobre malerias primas. productos,
subproductos y residuos, y complementd los capltulos de buenas précticas o mejores
técnicas disponibles y cronograma de efecucion, incluyendo alternativas orientadas a la
mejora de los procesos y del tratamiento de las aguas residuales.

2. ACTIVIDADES REALIZADAS Y ASPECTOS TECNICOS EVALUADOS
2.1. Alcance de la evaluacién documental

La evaluacion se efectud sobre el documento denominado “Plan de Reduccién del Impacio
por Olares Ofensivos - PRIO EXPORT PEZ S.A.S.". version presentada en febrero de 2025
mediante radicado CAM No. 3141 2025-E, junto caon sus anexos. La revision se orientt a
verificar la informacién relacionada con fa localizacién y descripcion de la actividad. procesos
productivos, materias primas y residuos, areas potencialmente generadoras de olores,
sistemas de tratamiento, buenas practicas y mejores técnicas disponibles propuestas. metas
e indicadores, cronograma de ejecucion y plan de contingencia.
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2.2, ldentificacion y focalizacion de la actividad

: El PRIO Kentifica como responsable de la aclividad a EXPORT PEZ SAS., NIT
800 734.903-0. En ef documentc se registra a Mario Diaz Restrepo, identificado con cedula
de ciudadania No. 80.090.313. feléfono 3208348814, direccion de correspondencia Carrera
18 No. 8-38 y carreo electrénico diazrestrepomario@gmail com, Ef certificado de existencia
! y represerdacion legal aportado fue expedido por la Camara de Comercio del Huila ¢l 7 de
enero de 2025; en este se registra como domicitio principal el kilomeltro 12 via al sur, localidad
de Rivera - Rio Frio, y denfro de los representantes legales se identifica a Manuel Antonio
Macias Arange como Gerente General v a Mario Diaz Restrepo como Gerente Suplente.

J La planta de proceso se encuentra ubicada en la vereda Ric Frio. municipio de Rivera, Huila,

i an el Km 12 via al Sur de Neiva, con coordenadas reportadas 8648825 -~ 804513N. El PRIO
tiane como objetivo mitigar y controlar los efectos negativos que pueden llegar a causar los
ofores gue presuntamente se gengran en la planta y que pueden afectar el ambiente, fa salud
v la calidad de vida de las personas, su alcance consiste en definir las areas. mefas y
medidas especificas dirigidas a reducir el impacto por olores.

2.3. Abastecimiento de agua informado en el PRIO

El documento indica que la planta se abastece de fres fuentes hidricas: una captacion
superficial de la quebrada La Garcita; una caplacion subterranea mediante pozo profundo: y
una captacion subterranea mediante aliibe. Para la fuente superficial se relacionan las
Resoluciones 1989 del 26 de julio de 2010, 112% de 2021 y 2047 del 29 de oclubre de 2020,

; con un caudal reportado de 2,7 /s para usa industrial de procesamignto de pescado. Para el

j pozo profundo se relacionan las Resoluciones 842 del 27 de marzo de 2017, 1507 del 2 de
Jjuifo e 2021, 2790 del 28 de septiembre de 2021, 418% del 27 de diciembre de 2023 y 534
del 11 de marzo de 2024. Para ¢! aljibe se relacionan fas Resoluciones 0528 del 11 de marzo
de 2013, 1807 de 20271 y 4247 del 29 de diciembre de 2023, con caudal reportado de 0.72
[’s para usos industrial v domestico,

2.4, Actividad productiva y procesos desarrollados

La planta asts diseflada para el procesamiento de pescado entero, escamado y eviscerado,
asi como para la elaboracion y exportacion de fifates frescos y congelados de tilapia nilttica,
hibridos de filapia roja, hibridos de cachama y yami. Bl PRIO reporta una capacidad anual
de procesamiento de 16.000 toneladas, capacidad aproximada de congelarmiento de 32000
kg y capacidad de almacenamientc de 80.000 kg. La operacion se desarrolla mediante dos
linsas de proceso: pescadao entero y filete.

En g linea de pescado enfero. &l proceso inicia con recepcion, pesaje e ingreso del pascado.
Contintia con escamado. rayado y eviscerado, etapa en la que se realiza uri corte longitudinal
v exbraccién manual de visceras. Posteriormente se efecitda lavado de la cavidad intema,
retiro manual de agallas y vejigas, enfriamiento y desinfeccion. Ei producto es clasificado por
i talla mediante pesaje manual para definir su destino de exportacidon o venia nacional; durante
esta etapa se realiza enjuagie con agua potable y desinfeccién por inmersién. Para 1os
productos de exportacién se :ealiza recorte manual de la alsta dorsal, nueva desinfeccion
por inmersion, pesaje y almacenarmiento temporal en canastillas. Finalmente se fleva a cabo
alistamiento y desinfeccién Ce fermos, empague en caja térmica. deteccion de particulas
metélicas, etiguetado. embalaje. pre-empaque, congelacion, almacenamiento y despacho,

En la linea de filete, ef procesa inicia con recepcidn, pesaje e ingreso del pescado. seguido
de escamado. descabezado y eviscerado, con separacion manual de la cabeza y exiraccion
manual de visceras. Se realiza fileteo manual, despielade mecanico, corte en V para relirar
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la espina central y magquillaje o acabado manual del filete. Posteriormente se efectia
inspeccién visual y tactil de calidad, enfriamientc mediante chiller, clasificacién por pasaje
manual y desinfeccién final mediante enjuague por inmersion. El proceso continiia con
pesaje neto, alistarmiento y desinfeccion de termos, empaque del producto fresco en caja
térmica. deteccidn de particulas metalicas, etiquetado, embalaje, pre-empaque, congelacion,

almacenamiento y despacho.

2.5. Sistemas de tratamiento y manejo de aguas residuales

El PRIO describe un sistema de tratamiento de aguas residuales industriales compuesto por
etapas preliminar, primaria y secundaria. En ef tratamiento preliminar, las aguas provenientes
de los desagiies de la planta, especialmente de las dreas donde se realizan descamado,
eviscerado y descabezado, pasan a través de una rejfilla de acero inoxidable destinada a
retener particulas de mayor tamafio, tales como escamas y visceras,

E! tratamiento primario tiene como objetivo la remocion de material graso por flotacion. El
sistema dispone de cinco (5) trampas de grasa de 20 m® cada una, ubicadas de manera
sucesiva. La separacién se produce por diferencias de densidad y reduccién de la velocidad
del liquido, permitiendo la acumulacion de grasas en la superficie para su retiro mecénico-
manual. Las trampas cuentan con léminas de acero inoxidable perforadas que permiten el
flujo del fiquido y favorecen la refencién de grasas, y en la descarga se dispone una lamina
con perforacién inferior para la salida def efluente. El documento indica que la grasa flotante
es retirada de manera constante y frecuente y se aprovecha para extraccion de aceits.

E! tratamiento secundario corrasponde a un biodigestor anaerobio. El agua procedente de la
titima trampa de grasa ingresa al primer tanque del sistema, cuya capacidad reportada para
sedimentacion es de 1.000 m? y cuyo tiempo de retencion hidraulica es de 36 horas. Fi
documento describe un sistema de flujo horizontal con tangues conectados en los cuales se
desarrolfan procesos de hidrélisis. acidogénesis, acetogénesis y metanogénesis. La biomasa
se complementa mediante dosificacion periddica de un productc comercial con bacterias
aisladas, seleccionadas y estabilizadas, aplicado en puntos del sistema para favorecer la
colonizacion y actividad microbiana. El empo de retencién permite ademds la reduccion de
sdlidos sedimentables por decantacion.

Para las aguas residuales domésticas se reporta un sistema de pozo séplico, al cual ss
realiza mantenimientoc cada 12 meses o cuando resuite necesario. E/ PRIO indica que el
servicio de extraccibn. tratamiento y disposicién final es efectuado por una empresa
contratada. Respecto del agua residual industrial tratada, se reportan permisos de reiso
para riego de cultives de arroz y pastos en los predios Lofe Praceal y Lote 2, con un caudal
total autorizado informado por la empresa de 6,5 I/s.

2.6. Areas y operaciones identificadas como potencialmente generadoras de olores

E! PRIO identifica como &reas u operaciones en las que potencialmente pueden generarse
olores ofensivos las siguientes:;
* Procesamiento de pescado entero. escamado y rayado-eviscerado; fa afectacion
sefialada corresponde al personal de produccién.
» Procesamiento de fifele: descabezado-eviscerado, fileteo, corte en V, maquiliaje y
despielado, la afectacion sefialada corresponde al personal de produccion.
» Trampas de grasas: reliro de grasa superficial y vaciado de trampas; la afectacién
seflalada corresponde al personal que realiza el retiro o vaciado y a los alrededores,
s Tanque biodigestor: drenaje de tangques y remeoidn de lodos: la afectacion sefialada
corresponde al personal que realiza la remocié 1 y a los alrededores.
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v Tangue sépfico: extraccion de agua y lodos, la afectacion sefialada cornespondes af
personal que realize la extraccion y a los alrededores.
\ -« Predics de redso. riego con agua restdual tratada; la afectacion seflalada
’ corresponde a la z0na de reliso y areas aledafias.

2.7. Materias primas, productos, subproductos y residuos reportados

Para el afio 2024, la empresa reporto ef ingreso a planta de 8.050 toneladas de tilapia,
procesadas y despachadas en presentaciones de filete fresco y congelado y tifapia entera
fresca y congelada. FPara el mismo periodo, e documento relaciona como productos
generados: 2.286 toneladas de filete de tilapia;, 1.772 lonsladas de tilapia entera, 1.5G0
toneladas de cabeza; 356 toneladas de recorte, y 320 tonefadas de cuero.

Como subproductos y residuos se refacionan visceras, escamas. huesos y lodos. Las
visceras y escamas son separadas de la corriente de agua mediante una parrilla y refiradas
manualmenta. Las visceras se depositan en marmitas, se somefen a aplicacion de calor para
extraccion de aceite y el aceite obtenido es vendido a plantas que fabrican aiimento

4 balanceado para animales, fos sélidos remanentes y las escamas son destinados a planta
de harinas para su Uso como materia prima en alimentos balanceados. El FRIO reporta 320
foneladas de hueso, 135 toneladas de escamas y 995 toneladas de visceras.

Respecto de fos lodos del biodigestor anagrobio, se indica que son recolectados por una
empresa . especializada contralada segan la programacion y el estado de la planta de
tratarmiento. Para el petiodo informado se reporta la entrega en dos ccasiones y un tofal de
140 harriles de lodos bratados v dispuestos. Adicionalmente se reporta la extraccion manual
te lodos decantados, los cuales son llevados a un sitio del mismo predio para elaboracion
de compost ulifizado como abono en cultivos de arroz y pasto en los predios contiguos Lole
Proceat y Lote 2.

2.8. Buenas practicas y mejores técnicas disponibles propuestas

FI PRIO establece medidas diferenciadas por drea generadora de olor, con especificaciones
técnicas para su implementacion. Las actividades propuestas son las siguientes:

«  Planta de procesc en generalr mantenimiento de las barreras vivas existentes
alrededor de ia plania mediante riego y poda de limoncillos. con el proposito de
favorecer la retencién v limitar la propagacién de olores.

s Procesamiento de pescado entero. incorporacién del use obligatorio de tapabocas y
guantes en la matriz de elementos de proteccion personal; capacitacion anual a los
operadores schre uso correcto de implementos de bieseguridad, imparfida por
personal experto en salud ocupacionai; y limpieza y desinfeccion diaria de las areas
de proceso mediante detergentes y desinfectantes,

s Procesamiento de filete: incorporacién del uso obligatorio de tapabocas y guanies;
capacitacion anual scbre bioseguridad. y limpieza y desinfeccion diaria de las areas
de proceso,

» Trampas de grasas. evaluacion de la capacidad Optima de una nueva trampa de
grasa. construccion v puesta en operacidn de una estructura de dimensiones
aproximadas 13 m x 0.75 m x 0,8 m, volumen aproximado de 7,8 m?* equivalente
sequn el PRIO a un aumento def 25 % de la capacidad de remocion, uso obligaforio
de delantal, tapabocas, guantes y botas para labores de fimpieza y mantenimiento;
extraccién v aprovechamiento de grasas para produccion de aceite: y lavado y
desinfeccién permanente de las frampas.
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s Tanhque biodigestor: uso de tapabocas, guantes y botas por el personal de limpieza,
drenafe y limpieza de los tanques cada 12 meses o cuando resulte necesario,
mediante empresa gestora que recolecte, trafe y disponga adecuadamente los
lodos; y aplicacion de probidticos de acuerdo con las recomendaciones del
proveedor para mejorar la calidad del agua tratada.

e Tanque séplico: uso obligatorio de delantal, tapabocas, guantes y botas durante las
aclividades de mantenimiento; extraccién de lodos residuales cada 12 meses 0
cuando resulte necesario mediante empresa especializada y certificada, con soporte
de recoleccidn, transporte, almacenamiento, tratamienfo y disposicién final: y
limpieza y desinfeccion cada 12 meses o segun necesidad.

* Predios de redso: construccion de curvas a nivel con caballones allos para realizar
riego por franjas, preparacion y volteo del suelo antes de establecer cada cultivo
para evitar compactacion, y programacion anual de siembras en funcion del drea y
del caudal disponible para reuso.

2.9. Metas e indicadores de seguimiento definidos por la empresa

El plan establece metas e indicadores de gestion e impacto para verificar el avance de las
medidas. Entre los indicadores de gestion se incluyen. porcentaje del drea del predio con
barreras vivas mantenidas respecto del &rea toal, relacién entre capacitaciones
programadas y realizadas; programacion de limpiezas Je las dreas de produccion; registros
fotograficos del personal que ejecuta limpieza y mantenimiento con elementos de
bioseguridad; registros de retiro de grasas y de lavado y desinfeccién de trampas; relacion
entre trampas nuevas programadas y construidas. informes o certificados de limpiezas y
drenajes del biodigestor; refacidn entre cantidad de probidtico comprado y utilizado: soportes
de extraccidn y limpieza del fangue séplico; registros fotograficos de cabaliones y
preparacitn de suelos. y planillas de pragramacion de siembras.

Come indicadores de impacto, el documento contempla, seqiin el érea evaluada, la distancia
a la cual se perciben los olores ofensivos, el nimero de horas diarias en que se perciben, y
fa relacion enlre el ntimero de trabajadores de la planta y los trabajadores que perciben los
olores, expresada porcentualmente. Con el propdsilo de evaluar ef efecto de las buenas
précticas y medidas planteadas en el PRIO sobre la generacion y percepcion de olores
ofensivos, la empresa establecié metas e indicadores Je impacto para las diferentes 4reas
identificadas como potencialmente generadoras de ofor Estos indicadores permiten efectuar
seguimiento a la variacion en la percepcién de los olores durante la implementacion del Plan.
considerando aspectos como la distancia a la cual son percibidos los olores ofensivos. el
ntimero de horas diarias durante las cuales se presenta dicha percepcion y la proporcion de
trabajadores que manifiestan percibirlos.

En la siguiente tabla se relacionan las melas, las buenas practicas propuestas y los
indicadores de impacto establecidos por EXPORT PEZ S A.S. para cada una de las 4reas
generadoras de olores identificadas en ef PRI,

Area Metas Quenas practicas a{ndicadores de
implementar impacto

Distancia a la

Planta deMantenimiento de barrerasMantener las barrerasicual se perciben

oroceso eplvivas alrededor de Ia _p!anta. vivas alrededor .de iajlos _ olores
general asegurando'la retencion delplanta para evitar lajofensivos.

olores ofensivos. propagacion de olores.  [Numero de horas|

diarias en que se
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Area M otas ;Buenas préacticas a{ndicadores de
L implementar impacto
iperciben 108
olores ofensivos.
Implementar y esfablecer|
coma  obligatorio en el
manual de operaciones el(# trabajadores
uso de fapabocas alde la planta / #
Mejorar ©f  manual  depersonal de operaciones |trabajadores
‘ operaciones perfeccionando ialRealizar  capacifacionesique  perciben
! Procesamiento \seguridad personal. Capacifanen temas del correcto usollos  olores) x
‘ de pescadoal personal en lemas delde implementos del100.
entero seguridad personal. Mejoranbioseguridad. Realizar
las condiciones higignicas dellimpiezas diarias a lasiNumero de horas
las areas de lrabajo. areas de produccion\diarias en que se
implementando el lavadoperciben 0%
con  desinfectantes  yloiores afensivos.
; detergentes a fas
! respectivas zonas.
: implementar y establecer
; como obligatorio en e
manual de operaciones elf# frabajadores
usy  de  tapebocas alde la planta / #
Majorar el manual  depersonal de operaciones.|trabajadores
operaciones perfeccionando iailRealizar  capacitacionesigue  perciben
Procesamiento seguridad personal. Capacitanen temgs def correcto usollos olores)
de filete al pf?rsonal an temasv a’edga Jmp!ementos ‘de 100.
‘ seguridad personal  Mejoranbicsequridad, Realizar
j fas condiciones higiénicas delfimpiszas diarias a lasiNamerc de horas
| las dreas de trabajo. areas  de  produccion,|diarias en que se
\ implementande el javadolperciben los
! con  desinfectantes  yiolores ofensivos.
tetergentes a fas
respectivas zonas.
implementar v establecer
como obfigatorio el uso de
Meforar el  manual  dellapabocas, guanies ¥
. manfen;m;em‘os _ boiag al persgnaf de (# trabajadores
5 perfeccionando la seguridadiimpieza en ef proceso de de Ia planta / #
i personal. Optimizar losimantenimiento v limpieza. trabajadores
: mantenimientos de las areasRealizar retiros de 1as "
. _ Jlm , ; que  perciben
! del tratamienio disminuyendograsas en las frampas y fos olores) x
' Trampas dellos olores ofensivosaprovecharlas para 100
grasas cenerados. Mejorar fasproduccién de  aceife ’
condiciones higiénicas de lasRealizar los lavados y Nistancia & la
trampas de grasas. Mejorar eldesinfecciones de  las cual se petciben
proceso  de  retencion 5{fampas de  grasas. ‘,o; olores
evacuacion de las grasasEvaluar mediante pmebasofpnsivos
! presentes  en  las  aguasfa capacidad dptima del |
{ residuales. una nueva lrampa de
| grasas. Construccion de
\ una nueva ftrampa de
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tanque biodigestor.

Area Metas Buenas prdcticas allndicadores de
implementar impacto
grasa para mejorar 1a
eficiencia del sistema.
Mejorar el manual de .
mai?tenimienros 4 d {f :rab?jador/es
. ., _Jimplementacién elde la planta
g:;;%cnc;?nandg pt‘;.;i::rg“”ﬁzgtapabocas, guiantes  yjtrabajadores #1
botas al personal dejque  perciben
biodigestor [del tratamiento disminuyendolPi€Z%  Realizafios - olores) x
g o8 olores ofeg SiVOS drena’es y limpiezas cadal100. Distancia a
enerados Meiorar 13312 mases o segun sealla cual se
gon dicione-s higiénicas de necesario en los tanques. lperciben fos

olores ofensivos.

Tanque séptico

Mejorar el  manual de
mantenimientos

perfeccionando la seguridad
personal. Optimizar los:
mantenimientos de las areas

del tratamiento disminuyendo

Implementar y estableced
como obligatorio el uso de
fapabocas, guantes
botas al personal de
fimpieza en el proceso de
mantenimiento y limpieza.
Realizar la extraccion de
lodos residuales cada 12

(# trabajadores
de la planta / #
trabajadores

gue  perciben
los olores) x

100. Distancia a

o8 olores ofensivosimeses al tanque séptico o a cual se
generados. Mejorar fasisegun sea necesario. .
condiciones higiénicas de fas|Realizar fa limpieza yp}erc.'bef} . fos
areas de trabajo. desinfeccion cada  12{C'07ES OIENSIVOS.
meses © Ssegun sea
necesario.

(# trabajadores
de la planta / #
trabajadores

que  perciben
los olores) x
100. Distancia a
IE] cual se
\perciben fos|
olores ofensivos.

Construir caballones altos.
Preparar suelos antes de
sembrar los  cullivos.
implementar planilla de
programacion de
siembras en los lotes de
redso.

Construir caballones altos.
Preparar suelos antes de
sembrar los cultivos.
Programacion de siembras en
los lofes de retso.

Predios d

raliso

©

2.10. Cronograma de ejecucién presentado

El PRIO ajustado contiene un cronograma distribuido en cinco anualidades. La propuesia
inicial presentada por la empresa mediante radicado CAM No. 30341 2024-E definié ef
periodo de ejecucitn 2025-2029; por tanto, para efectos del presente concepto se expresa
la programacién en afios calendario, sin modificar la secuencia trimestral consignada por la
empresa.

Programacién
presentada

Primer trimestre de afio 1

Area Actividad / compromiso

Implementar/mantener barreras vivas alrededor de
la planta para evitar ia propagacion de olores.

Planta general
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Area

Actividad / compromiso

Programacion
presentada

Pescado enferc

incorporar comao obligatorio en la matriz de EPP el
uso de tapabocas para ef personal de operaciones.

Tercer trimesitre de afio 1.

Pescado entero

Capacitacion sobre correcto uso de implementos de
bioseguridad.

Tercer trimesfre de todos
fos afios

Fescado enterc |Limpisza y desinfeccion de las dareas de produccion| Actividad permanents
con defergentes y desinfectanies. durante

Filete Incorporar el uso de tapahocas para e! personal de) Actividad permanente
operaciones. durante.

Filate Capacitacién sobre correcto uso de implementos de: Tercer frimestre de fodos
bioseguridad. los afios

Filete Limpieza y desinfeccion diaria de las areas de!Actividad permanente
produceion. durante

Trampas de|Uso obligatorio de fapabocas, guantes y botas por|Actividad permanente

grasas el parsonal de limpieza y mantonimiento. durante.

Trampas de | Retiro permanente de grasas y aprovechamienio| Actividad permanente

grasas para produccion de acefte. durante.

Trampas de|Lavado y desinfeccion permanente de las frampas| Actividad permanente

grasas de grasas. durante.

Trampas de|FPrugbas para determinar las dimensiones oplimas Frimer, segundo y tercer

grasas de la nueva frampa de grasa. trimestre de 2026.

Trampas de|Construccion de tina nueva trampa de grasa. Frimer frimestre de

grasas segundo afio.

Biodigestor {Jso de slementos de proteccion personal por el Actividad permanente
perscnal de limplaza. durante.

Biodigestor Drenajes y limpiezas cada 12 meses o seguniCuarfo trimestre de todos
necesidad. fos afios. i

Biodigestor Aplicacion de probidtices de acuerdo con lasiActividad parmanente;
recomendaciones del proveedor. durante.

Tanque sépfico |Uso obligatorio de tapabocas, guantes y botas poriActividad permanente
el personal de limpieza y manienimiento. durante.

Tangue séptico

Extraccion de lodos residuales cada 12 meses o
segun ascesidad.

Cuarto trimestre de 2025,
2026, 2027, 2028 y 2029.

Tangue séptico

Predios de redso

necesidad.

Limpieza y desinfeccién cada 12 meses o segin

Cuarto trimestre de todos
los afios.

Implementar curvas & nivel con gaballones alfos
para riego por franjas.

Primer trimesire de todos
los afios.

Pradios de regso

Freparar ef suelo antes de cada siembra.

Primer trimestre de fodos
los aflos,

Predios de redsc

Programar las slembras de acuerdo con el drea y
caudal disponible.

Primer trimestre de todos
los afios.

2.11. Plarr de contingencia
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E! PRIO indica que el plan de contingencia fue elaborado e implementado para la Planta de
Proceso Export Pez por el Departamento de Gestion Ambiental y lo incorpora como anexo.
El documento anexo corresponde al “Plan de Emergencias” del Sistema de Gestién de
Seguridad y Salud en el Trabajo, codigo MSS02, versidn 10, con fecha de aprobacion 24 de
abril de 2024. El plan desarrolla, enitre otros aspectos, identificacion de riesgos y amenazas,
andlisis de vulnerabilidad, estructura organizacional para atencion de emergencias,
responsabifidades. recursos internos y externos, capacitacion y entrenamiento, mecanismos
de reporte, evacuacion, simulacros, evafuacion y actualizacion periédica.

3, CONCEPTO TECNICO

Evaluada la documentacién presentada por EXPORT PEZ S.AS, se conceptua
técnicamente viable fa APROBACION del Plan para la Reduccién del impacto por Olores
Ofensivos - PRIO de la empresa EXPORT PEZ S.A.S., NIT 900.734.903-0, para la planta
locatizada en la vereda Rio Frio, Km 12 via al Sur de Neiva, municipio de Rivera, Huila.

La aprobacién técnica comprende las actividades. n.etas, indicadores, buenas practicas,
mejores técnicas disponibles y cronograma consignados en el PRIO ajustado. En
consecuencia, la empresa deberad ejecutar y mantener. segun corresponda, las siguientes
acciones:

e Mantener las barreras vivas perimelrales mediante las labores de riego y poda
previstas en el plan.

« Incorporar y mantener los elementos de proteccion personal definidos para las
actividades de operacion, limpieza y mantenimiento, de acuerdo con lo sefialado en
el PRIO.

« Realizar las capacitaciones anuales de biosegt ridad previstas para el personal de
las lineas de pescado entero y filete.

+ Ejecutar diariamente las actividades de limpieza y desinfeccion de las dreas de
produccién y mantener los registros previstos.

» Mantener el retiro y aprovechamiento de grasas, asf como el lavado y desinfeccion
de las trampas de grasa.

s Realizar durante los tres primeros timestres de 2026 las pruebas para establecer
fas dimensiones éptimas de la nueva trampa de grasa y ejecutar su construccion
durante el primer lrimestre de 2027, conforme con la programacion presentada. La
propuesta técnica reporta dimensiones aproximadas de 13 mx 075 mx 0.8 my
volumen de 7.8 m® asociado por la empresa a un incremento del 256 % en la
capacidad de remocion.

e Realizar los drenajes y limpiezas del biodigestor cada 12 meses o cuando resulte
necesario, utilizando gestor para la recoleccion, tratamiento y disposicion final de
lodos, y aplicar fos probibticos de acuerdo con las recomendaciones del proveedor.

+ Realizar la extraccién de lodos y fa limpieza y desinfeccion del tangue séptico cada
12 meses © cuando resulte necesario, mediante empresa especializada,
conservahdo los respectivos soportes.

s Implementar anualmente, en los predios de reuso, las curvas a nivel con caballones
aflos, la preparacién del suelo antes de las siembras y la programacion de cultivos
en funcién del drea y caudal disponible.

« Diligenciar y conservar los indicadores de gestién e impacto previstos en el PRIO,
incluidos registros de manienimiento, capacitaciones, limpiezas. reliros de grasas.
certificados de gestion de lodos. uso de probidticos, soportes fotograficos,
programacion de siembras y los indicadores de percepcidn de olores definidos por
la empresa.
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e Manlener disponible vy actualizado el plan de contingencia incorporado como anexo
del PRIO.

Ei cumplimiento del cronograma deberé verificarse con base en los afios calendario,
correspondientes al periodo de ejecucién informade por la empresa en la presentacion inicial
del PRIO. Las actividades definidas como permanentes deberan mantenerse durante todo
el periodo de ejecucion, mientras que las actividades anuales deberdn ejecutarse con la
periodicidad vy trimestre sefialados en el cronagrama presentado.
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Asl mismo, deberd realizarse seguimiento al cumplimiento de las actividades, melas,
indicadores y soportes del PRIO con una periodicidad minima de una (1) vez al afio,
verificando el avance del cronograma. la implementacion de las buenas practicas y mejores
técnicas disponibles y los resultados de los indicadores de gestion e impacto establecidos
por la empresa.

4. RECOMENDACIONES

Realizar seguimiento técnico anual al PRIO aprobado, verificando documentalimente y en
campo, segun corresponda, el cumplimiento de las actividades programadas, el
manienimiento de las medidas permanenles, los sopories de efecucion. los indicadores de
gestién e impacto y el avance de la construccion y operacion de la nueva lrampa de grasas
conforme al cronograma presentado.

{(..)
MARCO NORMATIVO

Que de conformidad con los articulos 79 y 80 de la Constitucion Politica, todas las personas
tienen derecho a gozar de un ambiente sano y corresponde al Estado, entre otras
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obligaciones, proteger la diversidad e integridad del ambiente, conservar ias areas de
especial importancia ecoldgica, planificar el manejo y aprovechamiento de los recursos
naturales para garantizar su desarrollo sostenible y prevenir y controlar los factores de

~deterioro ambiental.

[

Que el articulo 23 de la Ley 99 de 1993 establece que las Corporaciones Autdonomas
Regionales son entes corporativos de caracter plblico, creados por la ley, integrados por
las entidades territoriales que por sus caracteristicas constituyen geograficamente un
mismo ecosistema o conforman una unidad geopolitica, biogeografica o hidrogeografica,
dotados de autonomia administrativa y financiera, patrimonio propic y personeria juridica,
encargados por la ley de administrar, dentro del drea de su jurisdiccién, el medio ambiente
y los recursos naturales renovables y propender por su desarrolio sostenible.

Que el numeral 2 del articulo 31 de la Ley 99 de 1993 establece como funcion de las
Corporaciones Auténomas Regionales ejercer la funcion de maxima autoridad ambiental en
el area de su jurisdiccion, de acuerdo con las normas de caracter superior y conforme a los
criterios y directrices trazadas por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible.

Que la Resolucion No. 1541 del 12 de noviembre de 2013 del Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible establece los niveles permisibles de calidad de aire o de inmision, el
procedimiento para la evaluacidn de actividades que generan olores ofensivos.

Que el capitulo Il Ibidem hace referencia a las quejas por olores ofensivos en los siguientes
t&érminos:

0.
Articulo 4. Recepcion de quejas: para la recepcién de quefas por olores ofensivos, se
aplicara el siguiente procedimienio:

1. Una vez radicada ja queja, la autoridad ambiental competents contarg con treinta (30) dias
hahiles para la evalyacion de la misma y dentro del niismo término podrd practicar una visita
a la actividad.

2 Vencido el plazo anferiol, fa autoridad ambiental competente contara con treinta dias
calendario para expedir @ acto administrativo mediante el cual se pronunciara sobre fa
viabilidad o no de exigir a la actividad la presentaciér de un Plan para la Reduccidén del
Impacto por Olores Ofensivos. (PRIO)

3. Dentro de los tres (3) meses siguientes a la firmeza del acto administrativo. el titular de la
actividad debersd presentar un plan Para la Reduccién del impacto por Olores Ofensivos.
(PRIO), de conformidad con lo establecide en el capiiulo V de la presente Resolucion.

Paragrafo 1 para la evaluacién de fa queja, la autoridad ambiental compelfente sequira ef
procedimiento establecido en el Frotocolo para el Monitorao, Control y Vigilancia de Olores
Ofensivos”.

Que el Articulo 8 de la citada resclucion esfablece los siguientes requisitos minimos que
debe contener el Flan Para la Reduccion del impacto por Olaras Ofensives, (FRIQ):

» ‘“Localizacidn y descripcion de la actividad.
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»  Descripcion, disefio y justificacion de la efactividad de las buenas practicas o las
mefores técnicas disponibles a implementar en el procesc generador de ofor
ofensivo.

s  Metas especificas del plan para reducir el impacto por olores ofensivos.

» Cronograma para la gjecucion.

« Plan de contingencia,

Paragrafo: en ningdn casc se podra aprobar mas de un Plan para la misma actividad
generadora de olores ofensivos.

(.}

Que la Resolucion No. 2087 del 16 de diciembre de 2014 “Por Ja cual se adopta el Protocolo
para of Moniforeo, Control y vigitancia de olores ofensives” establece en los items 2.1, Contenido
del Plan para la reduccion del impacto por olores ofensivos, asi:

1)
2.1 Contenido del Plan para la reduccion del impacto por olores ofensivos
A continuacion, se establece el contenido minimo del Plan para la reduccion del impacto por
clores
Ofensivos.

2.1.1 Localizacion y descripcion de la actividad

a. Datos generales. £l responsable de la actividad gensradora de olores ofensivos
debe Incluir:

- Nombre o razén social del responsable y del reprasentante legal o apoderado. sifos
hubiere, con indicacion de su domicilio,

- QCerlificado de existencia y representacion legal, si as persona juridica.

- Poder debidamente oforgado, si se obra por intermedio de apoderado.

- Direccion de correspondencia.

.« Telsfono.
- Correo electiénico.

b. Localizacion. Ubicacion (p.e. direccion. vereda, municipio, departamento

¢ Descripcion de la aclividad. Se deberd incluir como minimo la siguiente informacion:

- Descripcion general de los procesos y equipos utilizados

- Diagrama de flujo del proceso: debera incluir 1as operaciones unitarias, sus etapas
{si aplica) y sus interrelacionss.

- Distribucion general de la planta de produccion. :

-  Cantidad y caracteristicas de las materfas primas ulilizadas, productos,
subproductos y residuos generados.

- ldentificacién de las etapas u operaciones en las que se generan los olores ofensivos

- Consumo de energla y combustible cuando aplique

2.1.2 Descripcion, disefio y justificacién técnica de la efectividad de las buenas
practicas o )
las mejores técnicas disponibies a implementar en el proceso generador del ofor ofensivo.

- Descripcién de las buenas practicas o mejores lécnicas disponibles para la
reduccion de impacto por olores ofensivos aplicables & la actividad, tales como.
mejoras de procesos, cambios de materias primas o de tecnologia e implementacion
de sistemas de control en los eventos en los gue la actividad 1o requiera, enfre otros.
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- Seleccion de las buenas practicas o mejores técnicas disponibles para la reduccion
del impacto por olores ofensivos a implementar, teniendo en cuenta un analisis
técnico operativo y econémico de las précticas o técnicas descritas.

- Disefio de buenas précticas o técnicas a implementar que incluya: descripcion
detallada, especificaciones técnicas. manua.es de operacién y mantenimiento
cuando haya lugar.

- Los sistemas de control de olores ofensivos. dcben cumplir con fo establecido en ef
Capitulo XIX de la Resolucion 909 de 2008 o a juella que la modifique o sustituya.

2.1.3 Metas especificas del plan para reducir el impacto por olores ofensivos.

A continuacion, se relacionan criterios para el establecimiento de las metas def plan. Cada
una de las buenas practicas o técnicas a implementar deberg contar con una meta
especifica. Las metas deberdn medirse con indicadores de gestion o de impacto, los cuales
a su vez pueden ser cuantitativos o cualitativos.

Para fines del sequimiento del Plan para la reduccién del impacto por olores ofensivos. 1os
indicadores de gestién son aquellos que permiten establecer el avance en el desarrollo de
las buenas practicas o mejores técnicas, tales como:

- Porcentaje de obra civil gfecutado

- Nomero de instalaciones adecuadas

- Porcentaje de materias primas reemplazadas
- Volumen de residuos gestionados

Los indicadores de impacto son aquelios que permiten establecer fa variacién en los niveles
de emisién o inmisién de ofores cfensivos y en la percepcion de la poblacién, tales como:

- Porcentaje de la poblacion que percibe 10s olores ofensivos.

- Distancia a la cual se perciben los olores ofensivos.

- Ndmero de horas diarias en que se perciben los olores ofensivos.
Para medir la percepcién en la pobfacién se debera hacer uso de encuestas basadas en la
NTC 6012-1.

Para establecer el namero de horas diarias en las que los olores ofensivos son percibidos
se deberé metodologias basadas en Ias Normas Técnicas Colombianas 6049-1 y 6049-2.

2.1.4 Plan de contingencia
El plan de contingencia debe contener como minimo:

- ldentificacion y andlisis de riesgos (identificacién de amenazas exogenas y
endogenas).

- Posibilidad de ocurrencia.

- Qbjetivos

- Responsables

- Medidas preventivas y de atencién para cada uno de los riesgos

2.1.5 Cronograma para la ejecucién del Plan para la reduccién del impacto por olores
ofensivos.

£l cronograma debe corresponder con la magnitud de las buenas practicas o mejores
técnicas a implementar para el cumplimiento de las metas propuestas, de conformidad con
los plazos establecidos en ef articulo 9 de la Resolucién 1541 de 2014 o de fa norma que lo
maodifique 0 sustituya.
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CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

5 Que, en gjercicio de las funciones de autoridad ambiental que legalmente le corresponden,
1 la Gorporacion Autonoma Regional del Alto Magdalena — CAM debe adoptar las decisiones
administrativas necesarias para prevenir, mitigar y controlar los factores de deterioro
ambiental que puedan afectar la calidad del ambiente y el bienestar de la pobiacién, dentro
del marco de las competencias atribuidas por la Constitucion Politica y la ley.

Que la presente actuacion administrativa tuvo origen en las quejas presentadas durante el
afio 2023 por habitantes del Centro Poblado El Juncal, jurisdiccion del municipio de Palermo
- Huila, y del Condominic Golf Ciub Campestre, ubicado en jurisdiccion del municipio de
Rivera — Huila, relacionadas con la percepcion de olores ofensivos en el drea de influencia
de diferentes actividades identificadas como potencialmente generadoras de este tipo de
amisiones.

Que, en desarrolto de las actuaciones adelantadas por esta Corporacion, se efectud la
evaluacién de las quejas mediante la aplicacién de encuestas conforme a los parametros
establecidos en la Resolucion No. 1541 de 2013 y ia Norma Téchica Colombiana NTC 6012-
1. y posteriormente se emitié el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 5095 del 4 de
diciembre de 2023. mediante el cual se determind la procedencia de requerir 1a
! presentacion de un Plan para la Reduccién del Impacto por Qlores Ofensivos — PRIO a las
actividades identificadas como potencialmente generadoras, entre ellas la desarrollada por
la sociedad EXPORT PEZ S A.S.

Que, en consecuencia, mediante Resolucion No. 4.261 del 28 de diciembre de 2023, esta
Direccién Territorial requirid a la sociedad EXPORT FEZ S.A.S., identificada con NIT.
900.734.903-0. la presentacion de un Plan para la Reduccion del Impacto por Olores
j Ofensivos — PRIO, de conformidad con los lineamientos establecidos en la Resolucidén No.
‘ 2087 de 2014, acto administrative que fue notificado personalmente el 4 de marzo de 2024,

Que, en cumplimiento de lo reque rido. mediante oficio con radicado CAM No. 2024-E 30341
del 15 de octubre de 2024, la sociedad EXPORT PEZ S.A.S. presentd ante esta
Corporacién el documento denominado “Plan de Reduccion del Impacte por Olores
Ofensivos — PRIO EXPORT PEZ 8.A.8.", solicitando su revisidn y aprobacidn.

; Que, una vez revisada la documeniacion presentada, mediante oficio con radicado CAM
No. 2024-S 34187 del 19 de noviembre de 2024, esta Territorial requirid a la sociedad
! EXPORT PEZ SAS complementar la informacién relacionada con el Plan para la
Reduccitn del Impacto por Qlores Ofensivos, particularmente en lo referente al certificado
| de existencia y representacion legal, materias primas, productos, subproductes y residuos
generados, buenas practicas o mejores técnicas disponibles, cronograma de ejecucion,
mecanismos de seguimiento e incicadores de gestién, asi como alternativas de mejora de
los procesos y del sistema de tratamiento de aguas residuales,

Que, mediante memorial con radicado CAM No. 2025-E 3141 del 7 de febrero de 2025, la
sociedad EXPORT PEZ S.A.S. atendid el requerimiento formulado por esta Corporacion y
presentd el PRIO ajustado, incorporando, entre otros documentes, el certificado de
existencia y representacion legal actualizado y complementando los capitulos relacionados
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con materias primas, productos, subproductos y residuos, buenas practicas o mejores
técnicas disponibles y cronograma de ejecucion.

Que, de conformidad con ¢l informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778 del 7 de octubre
de 2026, se efectud la evaluacion documental del "Plan de Reduccion del impacto por
Olores Ofensivos — PRIO EXPORT PEZ S.A.S.", presentado mediante radicado CAM No.
2025-E 3141 del 7 de febrero de 2025, junto con sus respectivos anexos, verificandose la
informacién relacionada con la localizacion y descripcion de la actividad, los procesos
productivos, materias primas, productos, subproductos y residuos, areas potencialmente
generadoras de olores, sistemas de tratamiento, buenas practicas y mejores técnicas
disponibles, metas, indicadores, cronograma de ejecuciér y plan de contingencia.

Que la sociedad EXPORT PEZ S.A.S., identificada con NIT. 900.734.903-0. desarrolia sus
actividades en la vereda Rio Frio, municipio de Rivera — Huila, Km 12 via al Sur de Neiva,
en las coordenadas reportadas 864882E — 804513N, y que su actividad comprende el
procesamiento de pescado entero, escamado y eviscerado, asi como la elaboracion y
exportacion de filetes frescos y congelados de tilapia nitdtica, hibridos de tilapia roja,
hibridos de cachama y yamu.

Que, de acuerdo con el PRIO evaluado, las principales areas y operaciones potencialmente
generadoras de olores ofensivos corresponden al procesamiento de pescado entero,
procesamiento de filete, operacién y mantenimiento de las trampas de grasa, tanque
biodigestor, tanque séptico y predios destinados al redso de agua residual tratada.

Que el documento presentado describe los sistemas de tratamiento y manejo de aguas
residuales asociados a la actividad, incluyendo el tratamiento preliminar mediante rejilla, el
tratamiento primario mediante trampas de grasa y el tratamiento secundario mediante
biodigestor anaerobio, asi como el manejo de las aguas residuales domésticas mediante
sistema séptico y el retso del agua residual industriat tratada, conforme a la informacién y
permisos relacionados en el PRIO.

Que, dentro de las buenas practicas y mejores técnicas disponibles propuestas por
EXPORT PEZ S.A.S., se contemplan, entre otras, el mantenimiento de las barreras vivas
existentes alrededor de la planta; la implementacion y uso de elementos de proteccion
personal; la capacitacién peridédica del personal; la limpieza y desinfeccion de las areas de
produccion; el retiro y aprovechamiento de grasas; el lavado y desinfeccion de las trampas
de grasa; la evaluacién y construccion de una nueva trampa de grasa; el drenaje y limpieza
del biodigestor; la aplicacion de probiéticos; el mantenimiento periodico del tanque séptico;
y la implementacion de medidas para el adecuado manejo de los predios de relso.

Que el PRIO establece metas e indicadores de gestidon e impacto destinados a efectuar
seguimiento a la implementacion de las medidas propuestas y a evaluar su incidencia en la
generacién y percepcion de olores ofensivos, incluyendo indicadores relacionados con la
distancia a la cual son percibidos los olores, el nimero ce horas diarias de percepcién y 1a
proporcién de trabajadores que manifiestan percibirlos.

Que, iguaimente, el PRIO incorpora un plan de contingencia elaborado e implementado
para la Planta de Proceso Export Pez, el cual contempla fa identificacion de riesgos y
amenazas, estructura organizacional para la atencion de emergencias, responsabilidades,
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recursos, capacitacion, entrenamiento, mecanismos de reporte, evacuacion, simulacros,
evaluacidn y actualizacion.

Que el PRIO contiene un cronograma de ejecucion distribuido en cinco anualidades, en el
cual se establecen actividades permanentes, pericdicas y de ejecucion especifica para las
diferentes areas identificadas como potencialmente generadoras de olores ofensivos.

Que, una vez evaluada la documentacion presentada por |2 sociedad EXPORT PEZS.AS.,
el informe de Visita y Concepto T4cnico No. 3778 del 7 de octubre de 2026 concluyd que
resuita técnicamente viable la aprobacion delf Plan para la Reduccion det Impacto por Olores
! Ofensivos — PRIO, para la planta localizada en la vereda Rio Fric, Km 12 via al Sur de
! Neiva, municipio de Rivera - Huila.

Que, de acuerde con el concepto iéenico referido, [a aprobacton comprende las actividades,
metas, indicadores, buenas précticas, mejores técnicas disponibles y cronograma
w consignados en el PRIO ajustado, incluyendo el mantenimiento de las barreras vivas, 13
utilizacion de elementos de proteccion personal; las capacitaciones anuales; las actividades
de limpieza y desinfeccién; el reliro y aprovechamiento de grasas; las actividades de
mantenimiento de las trampas de grasa; la construccion de una nueva trampa de grasa; los
drenajes y limpiezas del biodigestor; la aplicacién de probidticos; el mantenimiento del
tanque séptico; las actividades previstas en los predios de reuso; el diligenciamiento y
conservacion de los indicadores de gestion e impacto; y el mantenimiento actualizado del
pian de contingencia.

Que, en consecuencia, la aprobacion del PRIO implica para la sociedad EXPORT PEZ

S.A.S. la obiigacion de implementar y mantener las actividades, buenas practicas, mejores
: técnicas disponibles, mecanismos de seguimiento y medidas de contingencia
i contemplados en el Plan aprobado, en los términos y condiciones establecidos en el
presente acto administrativo y en el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778 del 7
I de octubre de 2028,

Que, revisado el contenido del PRIO presentado por la sociedad EXPORT PEZ S.AS,
frente a l0s requisitos técnicos y normativos aplicables, y atendiendo a ias conclusiones
contenidas en el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778 del 7 de octubre de 2026,
este Despacho considera procedente aprobar el Plan para la Reduccion del mpacto por
Olores Ofensivos — PRIO presentado por la sociedad, en los términos y condiciones que s&
estableceran en la parte resolutiva del presente acto administrativo.

Que, en mérito de lo expuesto, la Directora Territorial Norte de ta Corporacion Auténoma
Regional del Alte Magdalena — CAM,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: APROBAR a la sociedad EXPORT PEZ S.A.S., identificada con
NIT. 900.734.903-0, representada legalmente por el sefior Manuel Antonio Macias Arango,
identificado con cédula de ciudadania No. 12.137.539, o quien haga sus veces, el PLAN
PARA LA REDUCCION DEL IMPACTO POR OLORES OFENSIVOS - PRIO, presentado
mediante radicado CAM No. 2025-E 3141 del 7 de febrero de 2025, denominado “Plan de
Reduccién del Impacto por Olores Ofensivos ~ PRIO EXPORT PEZ S.A.8.", de conformidad
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con lo sefalado en el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778 del 7 de octubre de
2026.

PARAGRAFO: La presente aprobacién se otorga con fundamento en las consideraciones
y obligaciones contenidas en el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778 del 7 de
octubre de 2026, el cual hace parte integral del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: PLAZO DE EJECUCION Y CRONOGRAMA. Establecer un
término de cinco (5) afios, contado a partir de ta ejecutoria del presente acto administrativo,
para la ejecucién del Plan para la Reduccién del Impacto por Olores Ofensivos — PRIO
aprobado a la sociedad EXPORT PEZ S.A.S., de conformidad con el cronograma evaluado
en el informe de visita y concepto técnico No. 3778 del 7 de octubre de 2026.

Las actividades deberdn desarrollarse atendiendo a periodicidad y programacién
establecidas en el PRIO aprobado, de acuerdo con la siguiente programacion:
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PARAGRAFO PRIMEROQ: Las actividades y medidas previstas en el PRIO deberan
ejecutarse y mantenerse de acuerdo con la periodicidad operativa y programacion
establecidas en el Plan aprobado y en el Informe de Visita y Concepto Técnico No. 3778
del 7 de octubre de 2026.

PARAGRAFO SEGUNDO: Las actividades identificadas en el PRIO como permanentes
deberan mantenerse durante todo el periodo de ejecucién del Plan, sin perjuicio de la
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obligacién de atender oportunamente las fallas que puedan presentarse y de implementar
las medidas previstas en el plan de contingencia.

ARTICULO TERCERO; OBLIGACIONES. La sociedad EXPORT PEZ S.A.S. debera dar
cumplimiento a las medidas y actividades previstas en el PRIO aprobado mediante el
presente acto administrativo, garantizando su implementacion, continuidad, mantenimiento,
seguimiento y documentacion, especialmente las siguientes:

1. Mantener las barreras vivas existentes alrededor de la planta mediante las labores
de riego y poda previstas en el PRIO.

2. Incorparar y mantener los elementos de proteccion personal establecidos para las
actividades de operacién, limpieza y mantenimiento.

3. Reaslizar las capacitaciones anuales sobre bioseguridad dirigidas al personal de las

i fineas de procesamiento de pescado entero vy filete, conservando los respectivos

: soportes.

4. Ejecutar las actividades diarias de limpieza y desinfeccion de las arsas de

‘ produccian, de conformidad con lo establecido en el PRIO.

5. Mantener el retiro v aprovechamiento de las grasas, asi como las actividades de
lavado y desinfeccion de las trampas de grasa.

6. Ejecutar las pruebas necesarias para establecer las dimensiones dptimas de la
nueva trampa de grasa y realizar su construccidn conforme al cronograma vy

' aspecificaciones técnicas contempladas en el PRIO.

7. Realizar los drenajes y limpiezas del biodigestor cada doce (12) meses o cuando
resulte necesario, utilizando los gestores correspondientes para ia recoleccion,
tratamiento y disposicion de los lodos, y aplicar los probidticos conforme a las
recomendaciones del proveedor.

8. Realizar la extraccion de lodos del tangue séptico vy las actividades de limpieza y
desinfeccion con la periodicidad establecida en el PRIO, mediante empresa
especializada, conservando los respectivos soportes.

9. Implementar en los predios de retiso las medidas relacionadas con la construccion
de curvas a nivel y caballones altos, preparacion de suelos y programacion de
siembras de acuerdo con el area y caudal disponible.

10. Diligenciar v conservar los indicadores de gestion e impacto establecidos en el
FRIO, asi como los soportes documentales, registros fotograficos, certificados,
planillas y demas documentos que permitan verificar la ejecucion de las actividades
v el comportamiento de los indicadores.

11. Mantener disponible, actualizado e implementado el plan de contingencia
incorporado al PRIO.

ARTICULO CUARTO: SEGUIMIENTO. La Corporacion Autonoma Regional del Alto
Magdaiena ~ CAM realizara seguimiento al cumplimiento y ejecucion de las actividades
establecidas en el PRIO con una periodicidad minima de una (1) vez al afio, sin perjuicio
de las demas actuaciones de seguimiento, control y vigilancia que considere necesarias.

En el marco de dicho seguimiento, la Corporacién podra verificar, entre otros aspectos, la
ejecucion de las buenas practicas, el funcionamiento y mantenimiento de los sistemas de
control, las actividades desarrolladas en el proceso de compostaje, las condiciones de
operacion def proceso de sebo, los registros de inspeccion y quejas, la implementacion de
las medidas de contingencia y los demads soportes asociados al cumplimiento del Plan.
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ARTICULO QUINTO: CUMPLIMIENTO DE LAS DEMAS OBLIGAGIONES
AMBIENTALES. La aprobacién del Plan para la Reduccidén del Impacto por Olores
Ofensivos — PRIO no exime a la sociedad EXPORT PEZ S.AS., identificada con NIT.
900.734.903-0, del cumplimiento de las demas obfigaciones, permisos, autorizaciones y
normas ambientales que le sean aplicables, ni limita las facultades de evaluacion,
seguimiento, control y vigilancia de la Corporacion.

ARTICULO SEXTO: INCUMPLIMIENTO. El incumplimiento de las obligaciones
establecidas en el presente acto administrativo dara lugar a las actuaciones administrativas
a que haya lugar, de conformidad con lo establecido en ta Ley 1333 de 2009, modificada
por la Ley 2387 de 2024, y demas normas que resulten aplicables, previo el procedimiento
administrativo correspondiente.

ARTICULO SEPTIMO: NOTIFICACICN. Notificar el contenido del presente acto
administrativa a la sociedad EXPORT PEZ S.A.S., identificada con NIT. 800.734.903-0, por
intermedic de su representante legal o quien haga sus veces, de conformidad con lo
establecido en la Ley 1437 de 2011 y las demas normas que la modifiquen o sustituyan,

ARTICULO OCTAVO: RECURSOS. Contra el presente acto administrativo procede el
recurso de reposicion ante el funcionario que expide el presente acto administrativo, dentro

de los diez (10) dias siguientes a su notificacién, de conformidad con lo establecido en la
Ley 1437 de 2011,

ARTICULO NOVENO: VIGENCIA Y PUBLICACION, La presente resolucion rige a partir
de su ejecutoria y debera ser publicada en la pagina web de la Corporacion Auténoma
Regional det Alto Magdalena — CAM, en los términos del articulo 71 de la Ley 99 de 1993,

NOTIFIQUESENPUBLIQUESE Y CUMPLASE

Diractora Territorial Norte

Provecto: Edna Pastrana ~ Contratista apoyoe juridico DTN
Expediente: PRIQ -~ EXPORT PEZ 8 A 8.
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